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Ce concours se veut le plus équitable pour tous, tant par la possibilité de le gagner que d’y participer.

Il est ouvert a tous, fromagers-détaillants, fromagers de restaurants, personnes intervenantes dans Ila filiere
des produits laitiers, ainsi qu’aux producteurs transformateurs.

Les épreuves porteront sur le savoirfaire professionnel, les technologies fromagéres, les connaissances
des fromages et produits laitiers, I’Art du Fromager, sa capacité a sélectionner et @ mettre en avant ses produits,
sa capacité a promouvoir et a défendre les fromages, les produits laitiers et les métiers de Fromagers.

Article 1 : Objet

Duns le cadre du Mondial du Fromage et des Produits Laitiers de Tours gui se dérouleru du ler uu
3 juin 2013 uu Centre Interhutional de Congres Vinci de Tours, 26 boulevard Heurteloup — CS24225 - 37042 Tours
Cedex 1, est orgunisé le “Concours Mondial du Meilleur Fromager 2013”

Le concours se dérouleru le dimanche 2 juin 2013.

Article 2 : Organisateur

Le Concours Mondial du Meilleur Fromager 2013 est orgunisé puar la SAEM Tours Evénements, en colluborution
avec le Comité d’Orgunisution du concours et le soutien de ses partenuires,

Secrétariat du Comité d’Organisation :

SAEM Tours Evénements

26 boulevurd Heurteloup — CS24225
37042 Tours Cedex 1, Frunce

E-muiil : contuct@cheese-tours.com

Article 3 : Jury

Le jury seru présidé par Mohsieur Jeun-Marie PANAZOL, Haut Fonctionnuire au Ministére de |I'Educution Nationale,
Le jury sera composé de grands fromagers et d’autres personnalités internationdles reconnues pour leurs grandes
compétences professionnelles.
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Article 4 : Dossiers de candidature

Les cundiduts seront sélectionnés sur dossier, comprenunt obligutoirement :

e Un Curriculum Vitue complet et 1 photo (jpeyg 300 dpi),

¢ Lu justification de 3 unnées de métier,

e La photocopie de la curte d’identité ou du pusseport du candidut,

e Lu présentution d’un fromuye du puys du cundidut, avec photos et urgumentuire (1 puyge muximum),

e Lu présentution sur photo d'un pluteau de 10 fromugyes rédlisé sur le théme suivant : “les godts et les couleurs”
fpour un service d table. Le choix des fromuges devra étre listé et justifieé (une puge mMaximum),

e Un aurgumentdire en 15 lignes, sur les bienfdits du fromage & des produits luitiers pendunt |a croissunce.

Les droits d’inscription d’un montant de 150 euros he seront d verser yue pur les 16 cundiduts findlistes retenus.
Les finulistes seront uvertis pur écrit pur le Comité d’Orgunisution entre le 1 et le 5 murs 2013 et devront, pour
vulider leur purticipution, s’acyuitter des droits d’inscription duns un délui de 30 jours. Aucun réglement sur pluce
ne seru uccepté,

IMPORTANT : En I'absence du paiement de la totalité des droits d’inscription, aucune candidature ne
pourra étre enregistrée. Le montant de ces droits d’inscription n’est pas remboursable.

Seuls les dossiers complets seront pris en compte. Les dossiers devront étre rédigés en ungluis ou en francuis.
Les dossiers munuscrits he seront pus considérés.
Les dossiers de candidatures sont & faire parvenir G ;

SAEM Tours Evénements

Concours Mondial du Meilleur Fromager 2013
26 boulevard Heurteloup - CS24225

37042 Tours Cedex 1, France

avunt le 15 février 2013 < minuit, cuchet de lu poste fuisunt foi / dute de réception de courriel fuisunt foi.

Article 5 : Sélection des participants

La décision du Comité d’Organisation sur lu sélection des candidats sera donnée le 1°" mars 2013, Celle-ci seru
suns uppel. Les findlistes seront au hombre de 16 mauximum.

Article 6 : Horaires des épreuves

Les épreuves du concours se dérouleront le dimunche 2 juin 2013, et débuteront & 9h00.
Les résultuts seront annhoncés en public uprés lu fin des épreuves.
La cérémonie de remise des prix aurd lieu le dimunche 2 juin 2013 en ouverture de lu soirée officielle.

Un briefing seru orgunisé lu veille des épreuves uvant le dépodt du mautériel pur les cundiduts sur I’'espuce concours
d 11h00. Lu présence des cundiduts concourunt le lendemuin est obligutoire.

Article 7 : Matériels et produits

7-1 Matériel requis a fournir par le candidat avant les épreuves :

o Mutériel personnel servant d lu découpe des fromuges (pus de mutériel électrique)
e Les ussiettes ou supports, selon les épreuves

e Le mutériel hécessuire d lu rédlisution de lu préparation fromuyére

e Le mutériel hécessuire d lu dégustation, d la présentution et d I'étiquetuye

7-2 Matériel requis a fournir par I'Organisation :

e Les supports de travdil
e Les espuces de tfravudil
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7-3 Produits frais, ingrédients :

Tous les ingrédients, hors produits fruis, sont autorisés et doivent étre fournis pur le cundidut, Chayue cundidut
pourra upporter un muximum de six ingrédients de son choix suns limite de gquuntité.

Les cundiduts bénéficieront du sumedi dprés-midi, pour dller au muarché couvert des Hulles de Tours.
lls disposeront d’un budyet de 150 euros chacun, pour I'achut des ingrédients frais (boucherie, voldille,
charcuterie, primeur, Marée, etc.) yu’ils utiliseront pour les épreuves du Groupe 1. Les uchats devront étre
rapportés avant 18h00.

Les cundiduts devront fournir 0,500 ky du fromuye de leur choix pour I'épreuve orule.

Tous les autres fromuyes et produits luitiers nécessuires seront fournis par I'orgunisution.,

Article 8 : Sujets des épreuves
LES EPREUVES FINALES SONT CLASSEES EN 3 GROUPES

Groupe 1

Les épreuves du groupe 1 dureront 4 heures. Les sujets 1 et 2 seront ramassés par I'Organisation 1h00 aprés le
début des épreuves, le sujet de I'épreuve 3 sera ramassé 2h00 aprés le début des épreuves, les sujets 4 et 5
seront ramassés a la fin des 4 heures.

1. ASSIETTE DE FROMAGES

Réuliser une ussiette de 5 purts de fromuges uvec les fromuges fourhis, uvec soh propre support ou ussiette, de
tdille maximum 40 cm x 40 cm, éléments de décorution, ingrédients et produits fruis uchetés. Les fromuyes seront
conhhus uu début de I'épreuve.

2. MARIAGE DES GOUTS

Réduliser 6 ussiettes de fromugyes uvec une purt de fromuyge et unh ingrédient de votre choix frais ou hoh, pour une
dégustution puar le jury.

Tout support de présentution et de déyustution servunt & contenir I'ingrédient est uutorisé.
Le type d'ussiette de tuille muximum 30 cm x 30 cm seru conhnu uu début de I'épreuve.
Le fromuage seru de la fumille des pates pressées, il sera connu le 1 mars 2013.

3. PREPARATION FROMAGERE
Réuliser une prépurution fromuyére froide uvec un fromuge et les ingrédients fruis uchetés.

Cette prépurdution seru présentée entiere ou en portion (Minimum 6) sur votre projpre support de service de tuille
maximum 40 cm x 40 cm x 40 cm.

La prépuration sera déyustée par le jury.
Le fromuage seru de la famille des pates molles, il sera connu le 1 mMars 2013.

4. PLATEAU DE FROMAGES

Réuliser un pluteau de fromages uvec les fromuyes et les supports fournis par I'orgunisation,
Sont autorisés les petits contenants de présentation, ingrédients et produits frais.

Théme du pluteau : “Du fromauge pour hos enfants”,

Plateaux (Max 100 cm x 100 cm), supports et fromages seront connus uu début de I'épreuve.

5. DECOUPE ET PRESENTATION

Rédliser lu présentution artistiyue d’un fromuge, sur un support fourni paur I'orgunisution de tuille Muximum
50 cm x 50 cm, lu présentution devru étre réulisée uniyuement pur découpe et sculpture du fromuge.

Le fromugye a présenter seru de lu fumille des pates pressées. Le poids (Mauximum 10 ky) seru connu uu début
des épreuves.

‘t ’
T :ﬁl'*& 26 Boulevurd Heurteloup - CS 24225 - F-37042 TOURS Cedex 1 FRANCE , )
: Tél, +33 (0)2 47 70 70 27 - +33 (0)2 47 66 42 43 www.mondiuldufromuge. fr

tvEnements
ORGANISATION conhtuct@cheese-tours.com



Groupe 2

1. DEGUSTATION A LAVEUGLE
Le cundidut dispose de 10 minutes pour goUter 4 fromages AOP et reconndiire :

e Soh hom

e Lu technoloyie de fubricution
e LU nuture du luit

e Le puys de provenunce

o Le temps d’uffinuge

Les fromuges de la déygustation seront des fromuges AOP, dont la technoloygie de fabricution ou le cuhier
des churyes de fubricution, leur permet d'étre disponibles duns le puys des cundiduts,
2. EPREUVE DE DECOUPE

Le cundidut dispose de 5 minutes pour découper 4 purts de 0,250 g duns 5 fromuyes différents fourhis pur
I"Orgunisation.

Les fromages seront conhus au début de I'épreuve. Le cundidut utilisera son propre mutériel de travuil,
Sont autorisés uniyuement fils, lyres et couteaux.

3. EPREUVE ORALE

Le cundidut dispose de 5 minutes pour présenter le fromuyge de son choix au jury.

Le(s) fromuye(s) ou morceuu de 0,500 ky seru découpé pur le cundidat, puis dégusté par un jury.,

Groupe 3

Le cundidut dispose de 30 minutes pour répondre & un QCM de 40 yuestions.

¢ 10 photos d’animaux luitiers & reconnditre

e 10 yuestions sur les produits fruis

¢ 10 yuestions sur les fechnoloyies de fubricution

¢ 10 yuestions sur les fromages bénéficiunt d’une Appellution d’Origine.

Article 9 : Notation

La notution sera établie sur un totul de 200 points, soit 100 points pour les épreuves du groupe 1, 60 points pour
les épreuves du groupe 2 et 40 points pour les épreuves du groupe 3.

En cus d’ex cequo, les candidats seront départagés par la somme des épreuves suivantes :
découpe + dégustation a I'aveuyle + QCM

Groupe 1: 100 pts

Sujet 1 / 20 pts Sujet 2 / 20 pts Sujet 3 / 20 pts Sujet 4 / 20 pts Sujet 5 / 20 pts

. L . . Présentution
Quullité yénérule, Présentution et Netteté et propreté des fromugyes et Quuilité artistique /

présentation / 10 pts originulité / 5 pts de la rédlisution / 5 pts découpes / 10 pts 10 pts
Découpe / 5 uts Netteté et propreté Originulité de Originuilité et utilisution | Réulisution des coupes
be/op de lu rédlisation / 5 pts | lu recette / 5 pts des supports / 5 pts | et sculptures / 10 pts
. . Quullité Quuilité o
dglejzglii’ﬁi)orcr)wp/r?pefrs orgunoleptique du orgunoleptique de lu ﬁ;ﬁ;ﬁige/%eﬁsl
mariage / 10 pts prépurution / 10 pts
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Groupe 2 : 60 pts

Sujet 1 / 20 pts

Sujet 2 / 20 pts

Sujet 3 / 20 pts

Nom du fromage : 1 pt / fromuye

Poids exuct : 5 pts / découpe

Quullité de lu présentution orule /
10 pts

Luit d’origine : 1 pt / fromuye

Poids +/- 10 gr : 3 pts / découpe

Quullité visuelle du Fromage / 5 pts

Temps d’uffinuge : 1 pt / fromage

Poids +/- 25 gr: 1 pt / découpe

Quulité orgunoleptiyue / 5 pts

Pays de fubricution : 1 pt / fromage

Technoloyie de fubricution :
1 pt /fromuye

Groupe 3 : 40 pts

1 point par bonne réponse.

Article 10 : Pénalités

Un jury de contréle seru présent et s'ussureru du respect des reyles d’hyygiéne et du concours. En cus de
noh-respect de celles-ci, 5 points seront retirés pur fuute commise. Un mMuximum de 20 points pourru étre enlevé
au cundidut. Les péndilités seront immédiutement sighulées et justifieées uu cundidut,

Arficle 11 : Déroulement du concours et des épreuves

Samedi 1¢" juin :

11h00 Arrivée des cundiduts au Centre International de Congres Vinci a Tours
26 boulevard Heurteloup / CS24225 - 37042 Tours Cedex 1

11h00 - 12h00 Réunion d'informution sur le concours et le déroulement des épreuves
13h30 Acheminement des candidats aux Halles de Tours pour fdire leurs achuts
17h30 Retour des cundiduts uu Centre International de Congrés Vinci

Dimanche 2 Juin :

8h00 Arrivée des cundiduts

9h00 Début des épreuves du Groupe 3 QCM
10h00 Début des épreuves du Groupe 1
14h00 Fin des épreuves du Groupe 1

17h00 Fin des épreuves du yroupe 2

17h30 - 18h00 Proclumution des résultuts en public

20h30 Soirée officielle de remise des prix

fg )
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Article 12 : Dotation

1e" Prix :
e Trophée du Concours Mondiul du Meilleur Fromuger 2013
e 2 500 euros

2¢ Prix :
e Méduille d'argent du Concours Mondial du Meilleur Fromager 2013

e 1 500 euros

3¢© Prix :
e Méduille de bronhze du Concours Mondial du Meilleur Fromager 2013

e 750 euros

Article 13 : Modification de réglement - Annulation

Le Comité d’Orygunisution se réserve le droit d'upporter les modificutions dictées pur les circonstunces ou lu force
Mmdjeure. Il se réserve le droit d’annuler purement et simplement le concours, les frais d’inscription seront dlors
remboursés uux cundidats,

Toutes modificutions des sujets et du présent reglement pourront intervenir jusgyu'au 1o Mui,
Les caundiduts en seront informés pur e-muil.

Article 14 : Questions des candidats

Toutes les yuestions concernunt le reglement et les sujets du concours devront étre posées pur écrit, Les répohses
seront fuites par e-mail d I’'ensemble des candidats jusqu’au 18" muai,

Les yuestions sont & envoyer d I'adresse e-muil suivante : contact@cheese-tours.com

Article 15 : Contestation

Le fuit méme de purticiper uu concours entrdineru |'acceptution pour les cundiduts du présent régylement,
En cus de contestution sérieuse d’un point du réglement ou en cus de probléme honh évoyué pur le réylement,
une décision suns uppel seru rendue upres délibération du Comité d’orgunisution et du président du jury.
Le reglement du Concours Mondiul des Fromagers 2013 seru déposé uuprés de |'étude de Mditre Jeun-Gubriel
MORFOISSE, Huissier de Justice d Tours.

Mdaittre MORFOUASSE sera présent lors du comptage des hotes et lors de |lu délibération du jury le 2 juin 2013.

Article 16 : Droit a I'image

Tous les cundiduts purticipunts cédent tous leurs droits G I'imuyge tous médius confondus, suns restriction
yéoyruphigyue uux orygunisuteurs et aux purtenuires du concours duns le cudre de lu promotion du
Concours Mondidl du Meilleur Fromager & du Mondial du Fromuage et des Produits Laitiers de Tours.
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