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Einladung zum Käsemarkt 
 

Liebe Guilde-Mitglieder, 
Wie bereits auf der Jahreshauptversammlung 2015 in Sölden angekündigt,  

möchten wir Sie einladen an der Slow Food Messe 2016 
als Aussteller am Guilde-Käsemarkt teilzunehmen. 

 
 

Hier die Fakten in Kurzform: 
 

Der Guilde-Marktplatz findet in HALLE 7 statt. 
Wir haben 10 Stände – 2 x 2 m - reserviert. 

Standard Ausstattung: Rückwände Lichtgrau, Stromanschluß 1 KW / Dreifachsteckdose. 
Sitzplätze stehen ausreichend zum Verweilen, bzw. Verzehr vor Ort zur Verfügung. 
Standkosten: 640,- € / + 90,40 € für Medienpauschale, Müll, AUMA, Ökopauschale. 

 

________________________________ 
 
 

Der Käsemarkt bietet gerade auch kleineren Betrieben die Möglichkeit, sich optimal zu präsentieren. 
Der Käsemarkt steht auch den Mitgliedern der Guilde als Plattform zur Verfügung,  

die keinen Käse anbieten sondern z.B. weine, Spirituosen, Zubehör, usw. 
 
 
 
 
 



 
 
 

 

2016 wird die Präsentation durch verschiedene Marketingmaßnahmen einheitlicher. 
 

Einer der 10 Stände wird ein Gemeinschaftsstand sein.  
An diesem Stand (wie auch auf den Tischen) liegen Flyer aus, 

 auf denen alle Teilnehmer samt Kontaktdaten und Sortiment präsentiert werden.  
An diesem Stand werden aber auch Käseteller und Tüten verkauft.  
Diese werden bestückt mit den Produkten der Marktteilnehmer.  

Die Bestücker erhalten über den Verkaufspreis Ihren Wareneinsatz zurück. 
 

Des Weiteren wird die „Käse-Theke“ sprich Thorsten Witteriede ausführlich über den Käsemarkt berichten.  
Somit sind alle Teilnehmer in diesem vom deutschen LEH frequentierten Medium noch einmal präsentiert. 

 
Die Messe bietet ein interessantes Rahmenprogramm, an dem Besucher nach Voranmeldung teilnehmen können.  

Auch hier sind die Teilnehmer herzlich eingeladen sich zu beteiligen  
und Ihren Produkten eine zusätzliche Werbeplattform zu bieten.  

Einsatz hier ist Zeit und Verkostungsware.  
Es gibt Möglichkeiten in der Vinothek bei 30 minütigen Seminaren  

oder bei 1,5 stündigen Geschmackserlebnissen mitzumachen. 
 

Die Anmeldung wird in diesem Jahr einfacher und als Sammelmeldung über mich erfolgen. 
Ich würde mich sehr freuen, wenn wir alle Stände mit interessanten Ausstellern besetzen und beleben können. 

Gerne stehe ich Ihnen auch telefonisch für eventuelle Fragen und Informationen zur Verfügung. 
 

Susanne Backes-Keck 
Prud´Homme der Guilde Internationale des Fromagers 

Die Trüffelmanufaktur - Leonhardstr. 8a - 89362 Offingen 
Tel 08224-79999-70 - Fax 08224-79999-99 – Mail: service@dietrueffelmanufaktur.eu 

 
 
 



 
 
 
 

Kontaktformular  Käsemarkt 2016 
 

Rückmeldung bitte bis zum 15.11.2015 
 
 

Per Fax: 08224-79999-99 
Per Mail: service@dietrueffelmanufaktur.eu 

… oder Telefonisch: 08224-799 99-70 
 

Wir sind an der Teilnahme interessiert 
 

□ und hätten gerne das Anmeldeformular 
□ und hätten gerne einen Rückruf wegen weiterer Informationen 

 
                                                                          Firma:          …........................................................... 

 
Ansprechpartner:  …........................................................... 

 
Telefon:   …........................................................... 

 
Fax:    …........................................................... 

 
Mail:    …........................................................... 

 
 
 

 

 

mailto:service@dietrueffelmanufaktur.eu


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                                                                                                                                                                                                                                              by Maître Pierre Pfister 


